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オークリッチの理念

「鶏の持つチカラを引き出す」方法を考え、放し飼いでの飼育や餌の工夫などを行ってきました。主役は鶏たちで、人間はそれを手助けする脇役です。
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生産者プロフィール

オークリッチの二代目、富樫です。「自然と暮らす愉しみからうまれた卵で自然を食す悦びをお届けすること」をコンセプトとしています。
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こだわりの環境

新潟県の最北端、村上市の山北(さんぽく)地域で養鶏を行っています。海と山がすぐ近くの、本当に自然豊かな場所です。お近くにお越しの際はぜひご覧ください。
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	2024/4/1 4月から生食の賞味期限が通常期の21日間になります。暑く感じる日も多くなります。お手元に届いてからは冷蔵庫保存をお願いします。使う前には結露しないよう早めに調理しお召し上がりください。割った状態での保管は禁物です。NEW
	2024/3/22 ありがとうございました。初卵の単品販売終了しました。次回は7月上旬開始予定です。今年3月に孵化した鶏たちがどんな卵を産んでくれるか、お楽しみに！NEW
	2024/3/15 オークリッチ直営店「海辺のテーブルエッグ」のホームページを大幅にリニューアルしました！カフェ・レストランスペースのほかに卵や地元産品の直売も行っています。当店の卵だけを使った卵だけのお料理とスイーツをは続々と新しいメニュー追加中です。詳細はここから海辺のテーブルエッグへNEW
	2024/1/3 2024年から、セット商品の送料の見直しを、実勢価格に合わせ改定しました。北海道、四国、九州、沖縄の各方面へ送る場合は、追加料金が変わりましたのでご了承ください。
	2024/1/1 明けましておめでとうございます。本年もオークリッチの放し飼い鶏の卵を始め、直営店の「海辺のテーブルエッグ」をよろしくお願いいたします。卵など商品の発送は1月4日から、カフェレストランは1月5日から営業いたします
	2023/11/28 今年も御歳暮の時期となりました。冬恒例のギフトカタログ（PDF版）をアップしました。大切な方へアニマルウェルフェアに準拠した環境で育った卵やその卵を使った商品など準備しております。オークリッチオリジナルの商品を送りませんか？
	2016/09/〜 ポイント購入制でお買い得で便利な、会員制のオークリッチプレミアクラブ「Choku-Choku（ちょくちょく）」を開設しました。




















オークリッチについて



	会社名	(株)オークリッチ
	所在地	〒959-3902

      新潟県村上市中浜811
	電話番号	0254-60-5014
	FAX番号	0254-60-5011
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